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Resumo:

O cultivo e processamento da cana-de-acucar € importante na economia brasileira, pois, essa
cultura € um dos blocos econémicos mais valorizados no mercado nacional e internacional, por
causa da fabricagdo do agucar e etanol para a exportagdo e também os produtos derivados da
cana como: melado, rapadura, acucar, cachaca e destinada para a alimentacdo dos animais. No
estado do Rio Grande do Sul, a cana-de-aglcar! tem uma grande importancia para os pequenas
propriedades rurais, principalmente no Litoral Norte Gaucho, que se encontra o maior foco de
producdo acucareira do estado, principalmente nos municipios de Osério, Santo Antdnio da
Patrulha e Caraa, em sua economia mensal, nas vendas principalmente do melado? e do agucar
mascavo. Nesta pesquisa trazemos uma proposta de auxiliar os pequenos agricultores rurais
para melhorar a produg¢do de melado e diversificar produtos para aumentar a qualidade do caldo
de cana e possibilitar uma maior comercializacdo dos produtos. Com relagéo a isso, testaremos
a elaboracao de balas de puxa® com sabores das raspas das cascas de limao comum (Citrus
limonia) e laranja de umbigo (Citrus sinensis). No experimento durante o processo na fabricagao
do melado verificou- se que € dificil neutralizar o caldo de cana para transforma-lo em melado
para a seguir fazer os subprodutos, puxa-puxas, entdo teremos trés amostras: Testemunha 1
(T.1), Testemunha 2 (T.2) e Testemunha (T. 3), onde estdo sendo utilizadas os seguintes
produtos para a regularizacdo do potencial hidrogeniénico (pH) do melado. Na T.1 suco de
maracuja (Passiflora edulis sims), na A.2 suco de lim&o, na A.3 utilizaremos da unido das duas
primeiras testemunhas. E cada uma delas terd 2 repeticées (R) cada, que seréo identificadas
como: testemunha 1 e R.1 e R.2 testemunha 2 e R.1 e R.2, testemunha 3 e R.1 e R2. Apés a
realizacdo das amostras faremos os testes de Palatividade e textura com o pessoal da nossa
instituicdo de ensino, que consistira com, pais, professores, funcionarios e alunos, para a
degustacéo e dicas para melhor adaptabilidade nas quantidades de raspas da casca do liméo e
de laranja no saber do puxa-puxa e construcdo de uma tabela nutricional.
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